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CAFrE DE 1A REINA
12 de octubre de 2026
APERITIVOS

Bocado de tartar de tomate

con gele de piparra y sardina ahumada.
Bufiuelo de bacalao ajoarriero y confitura de pimiento.

Brocheta de pulpo y patata confitada

ENTRANTE

Canelon relleno de langostino y borraja,

crema de almendras y aceite de clorofilas

PLATO PRINCIPAL

Porcién de paletilla asada de forma tradicional

con patatas panaderay su jugo reducido.

POSTRE

“Adoquin del Pilar”

acompanado de helado de guirlache.

BODEGA.:

Care, blanco Chardonnay, D.O.P. Carifiena
La Miranda de Secastilla, tinto Garnacha, D.O.P. Somontano
Cava Reyes de Aragén Brut Nature, D.O.P. Calatayud

Panes artesanales, agua, café e infusiones

55€ / PERSONA IVA INCLUIDO

RESERVAS: 976 468076 y eventos@palafoxhoteles.com
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